RESTAURANT

HOTEL BURGSEELI ‘

Harzlech willkommen lieber Gast!

Essen allein ist schon langst nicht mehr nur ein Grundbedurfnis,
sondern bedeutet pure Lust, Freude und Gluck.

Das Zusammenspiel aus allem macht es aber aus. Ausgesuchte Zutaten,
wenn immer moglich aus der heimischen Region,
mit saisonalen Grundgedanken, die wir mit Bedacht zusammengestellt
haben, schnorkellos und flr uns selbstverstandlich —
namlich taglich frisch, ein lieber Gruss aus der Kiche.

Unsere Stuben und die lauschigen Terrassenplatze laden ein,
seien Sie unser Gast und verbringen Sie mit uns
unvergessliche Momente.

Viele Highlights und Klassiker warten wieder auf Sie, blattern Sie die
nachsten Seiten behutsam um und gehen Sie auf Entdeckungsreise.
Wir schenken Ihnen genissliche und entspannte Momente.

Seien Sie unser Gast und verweilen Sie flr einen Augenblick
oder einfach ein bisschen langer.

Wir freuen uns — Ubrigens, zu jeder Jahreszeit.

Ae gueta Appetit!




Zum Afa
u Ischtimme...

* Warchtigssuppe
Mit ,Rasse u Spoiz° ... es het solang’s het
drzue dpis Brot us em Chorbli

7.50

Gurke-Dillcremesuppe
Gattlech zwag gmachti Cremesuppe mit Quark
Sellerie, Louch, Hardopfel u Frihligszibele
agrichtet mit Tanneschosslingglace
u Bargchasschnagg

12.50

.das Essen ist ciner der vier Gwecke des Daseins
welche die anderen drei sind
darzuf bin ich noch nicht gokommen...!



Auerlei Salatigs....
als Vorspis oder fur e groscht Hunger

* Bilagsalat
Gmischti Blattsalat, garniert mit Rucola u Sprosse
serviert mit groschtete Charne u Brotwrfle
agmacht mit isem Huusdressing

9.00

* Tomate-Nektarinesalat mit Burrata
Lauwarme Burrata vor Bargkaserei Marbach
agrichtet uf gmischte Cherrytomate u Nektarineschnitz
serviert mit schwarze Olive, Rucola u groschtete Piniecharne
Balsamicocreme u Basilikumal

19.50

* Spacksalat mit Ei u Champignons
Gmischti Blattsalat mit Rucola
serviert mit knusprig, bratnige Spackwdurfle, Brotwrfle, Zibele
Eier u Champignons
agmacht mit Usem Huusdressing

18.50

* Tartar vom groichte Forillefilet
Groichti Forallefilet
gabig gnypet mit Zibele, Senf, Gurke u Chritter
serviert mit toufrische Blattsalat, Rucola u Sprosse
agmacht mit Limettedressing
drzue Rosechips

Houptgang 25.00 / als Vorspis 19.50

* Urdinkel-Tartar
Urdinkeltartar mit Zibele, gmischte Peperoni- u Zucchettiwlrfle
frischer Minze, Ahornsirup, Pistaziecharne u Mascarpone
serviert mit toufrische Blattsalat, Rucola u Sprosse
drzue Rosechips

Houptgang 23.00 / als Vorspis 17.50



user Spezialitate....ohni Fleisch...

Jede Monet hei mir & ndii, bsungrigi Uberraschig parat
wo nech wird ids Stune bringe!

* Mais-Ravioli im Peperoniteig
Huusravioli gfullt mit Maispolenta u Frischchas
serviert mit Fruhligszibele u Knoblouch
agrichtet mit Parmesan, groschtete HaselnUss u Roschtzibele
garniert mit Rucola

25.50/19.50

Tomaterisotto mit Ofegmiies
Suferli zuebereitete Risottoris mit Opis Rotwy
agrichtet mit Olive, Zibele, Peperoni- u Zucchettigmues
serviert mit lauwarmem Mozzarella vor Bargkaserei Marbach
garniert mit Cherrytomate u Basilikumpesto

26.50/20.50

Safrannudle mit Alpelachs u Jungspinet
Breiti Nudle anera Safranrahmsauce
Frihligszibele u Jungspinet
agrichtet mit groichte Alpelachsstreife
u Bargchasspan

29.50 / ohni Lachs 24.50

Kein CGenuss ist voribergehend, denn der Soindruck
den er aurticklisst ist Pleibend



...saisonal u raffiniert agrichtet...
...opis Fischigs u Fleischigs us em Dorf...

* Eglifilets im Chorbli
Eglifilets im Backteig knuschprig fritiert
agrichtet im Chorbli mit Barner Frits
drzue huusgmachti Limette-Basilikummayonnaise
u Summerblattsalat mit Rucola, Crodtons, Charne u Sprosse

8 Stlick 42.00 / 5 Stlck 31.00

Maispouletbriischtli us dr Pfanne
agrichtet mit gmischte Summerblattsalat
Tomateschibe, Mozzarella vor Bargkaserei Marbach
Mais, Gurke, Ruebli u Urdinkelsalat
garniert mit Honigmelone
drzue huusgmachti Limette-Basilikummayonnaise
u Barner Frits us em Chorbli

39.00/ 180gr

Oberlander-Kalbschnitzel
agrichtet mit gmischte Summerblattsalat
Tomateschibe, Mozzarella vor Bargkaserei Marbach
Mais, Gurke, Ruebli u Urdinkelsalat
garniert mit Honigmelone
drzue huusgmachte groichte Anke
u Barner Frits us em Chorbli

45.00 / 200gr 38.00/100g

L radhle nichi, wic du warst, ..sonderm 2eige wie du Dist...



Q-Burger im Suurteig-Brot

Gabige Barner Oberlander Rindfleischburger
agrichtet uf knuschprigem Pinsa-Suurteigbrot
mit Basilikumpesto, Ofegmues, Salatbletter, Rucola u Zibeleringe
Mozzarellaschibe vor Bargkaserei Marbach
drzue huusgmachti Limette-Basilikummayonnaise
u Barner Frits us em Chorbli

32.00 / 170gr

Schwinsfilet
Oberlander Schwinsfilet am Stiick rosa brate
agrichtet uf Limetteschumsosse mit Pistaziesplitter
Blattspinet u Basilikum-Cherrytomate
Wildris

40.00 / 200gr

* Rindsfilet ,,Stroganoff*
Schon suuferli bratnigi Rindsfiletwrfle
rassig gwurzt mit suessem Paprika u Alpe Tschili
serviert are Paprikanidlesosse mit Champignons, Zibele
Peperoni- u Gurkestreife
Dinkelspatzi

41.00/200gr  29.00 / 120gr

) Pfanneflicker-Rindsfilet
As gabigs Rindsfilet im Chruterspackmantu us dr Grillpfanne
agrichtet mit huusgmachtem groichtem Anke
Ofegmues mit gmischte Peperoni, Zucchetti
Olive u Zibele, garniert mit Basilikum-Cherrytomate
drzue Barner Frits us em Chorbli

52.00 / 220gr

S deor Sugend wird fast jedes @wfdﬁﬂ? U Q@ﬁmyf
im Aller jeder COemufS aum SSediinfrns



Fur z'Zvieri... Chasigs us em Dorf
u Groichtnigs us em Chemi

* Holzer-2vieri
d' Houzplatte guet gfullt mit Bindnerfleisch, Moschtbrockli
Rohschinke u Trochewurscht
drzue Opis Hobelchasrolle vor Umgabig
Silberzibeli, Essiggurke
Dorrfrcht, NUss
Brot u Anke

27.00

* «Pinsa» Suurteigbrot
Knuschprigs Hefe-Suurteigbrot mit Basilikumpesto
Rohschinketranche, gmischti Cherrytomate, Zibeleringe
Rucola, Bargchasspan u HaselnUss
Balsamicocreme u Olivedl

24.00
Vegetarisch mit Mozzarella vor Bargkaserei Marbach u Nektarineschnitze

. s gt keine chrilichere Kighe, als die Kiebe aum Lssen..

Alli Gricht mit * serviere mir Oich dr ganz Tag.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen ausldsen konnen,
informiert Sie unser Serviceteam auf Anfrage gerne.

Fleisch- und Fischdeklaration
Schweiz: Schwein / Kalb / Eglifilets «Piligrims» Ringgenberg
DK: Forellenfilets gerauchert
Frankreich: Gefllgel
Polen: Eglifilets im Backteig
Australien / Neuseeland: Rindsfilet

(Das Rindsfilet kann mit nichthormonellen Leistungsforderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein.)



Opis Siiesses

Hoschtet - Opfuchiiechli
mit Vanillsosse, garniert mit Fricht u Nidle
foif Redli 12.50 / drii Redii 9.50

,Visite-Gschlaber” mit Bire
Huusgmachti bronnti Creme
serviert mit igmachter Bire u Nidle
ganzi Portion 12.50 / haubi Portion 9.50

Aprikose-Kompott mit Minze
agrichtet uf griechischer Joghurt-Honigrahmglace, Nidle u Brazeli
ganzi Portion 12.50 / haubi Portion 9.50

Zitrone-Tiramisu (aonolhatig)
agrichtet uf Nuss-Bisquit mit Limoncello
serviert mit Waldbeeri
12.50

Ammitaler ,,Merangge“ mit viu Nidle
ganzi Portion 12.50 / haubi Portion 9.50

Gaffee Baileys
Espresso-Krokantrahmglace mit Opis Baileyslikor
garniert mit Nidle u Brazeli
ganzi Portion 12.50 / haubi Portion 9.50

Ufrumete us dr Chuchi
Garn verwohne Oich tser Q-Choch
mit 4 Versuecherli us dr Dessarchuchi
12.50

Glace-Sorte
Rahmglace: Espresso / Vanille / Choco-Brownie
Barg Aprikose-Joghurt / Griechischer Joghurt mit Honig / Schwarzwalder-Marzipan

Sorbets: Hochstammapfel / Ananas-Basilikum / Grand Marnier

Noi im Q: Monetsglace us em Saaneland, fragt doch Uses Q-Team
pro Q-gle 4.00  drzue Nidle 1.50
Alle Preise inkl. 8.1 % MwSt.
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